RENWME

* * * ¥ * lakdsétterem

A Renomé lakdsétterem meniijavaslatai

1he Complete Renome Menu

— Elsd fogdsok / First Courses —

Norvég lazac Cheviche
: . 3 450 HUF
Norwegian Salmon Ceviche
Polipsaldta - Hdzi savanytsdg - Konfitdlt fokhagymds majonéz
HUF
Cold Octopus Salad - Home Made Pickles - Confit Garlic Mayonnaise i
Marhabélszin tatdr - Hézi kovdszos kenyér
6 153 HUF
Beef Tartare - Homemade Sourdough Bread
Libamdjpdstétom - Véroshagymalekvar - Brids
4 255 HUF
Paté of Fois Gras - Red Onion Jam - Brioche
Siilt cékla - Kecskesajt - Grildzs - Korte
3 220 HUF
Roasted Beets - Goat Cheese - Brittle - Pear
Feta - Oliva - Sz616 - Paradicsomsaldta
4 313 HUF
Feta - Olives - Grapes - Tomato Salad
Nydri tekercs
2 875 HUF

Summer Rolls

oy

Gregorie Pintér
MasterChef

Megjegyzés: A folyamatos dremelkedések miatt, a vdltoztatds jogit fenntartjuk.
Note: Due to continuous price increases, we reserve the right to change.



RENWME

* * * ¥ * lakdsétterem

A Renomé lakdsétterem meniijavaslatai

1he Complete Renome Menu

— Mdsodik fogdsok / Second Courses —

Gyongytyuk eszencia - Kacsamdjas hdzi derelye - Zoldségek

3 100 HUF
Guinea Hen Broth Essence - Duck Liver Ravioli - Vegetables
Bouillabaisse a Marseille-i haldszlé - Homar

8 300 HUF
Marseilee Style Bouillabaisse Fish Soup - Lobster
Mentas Zoldborsékrémleves

2 I00 HUEF
Green Pea Cream Soup with Mint
Marhafarok eszencia - Fiirjtojds - Zoldségek

2 700 HUF
Oxtail Broth Essence - Quail Egg - Vegetables
Konnyd zoldségleves

2 450 HUF
Light Vegetable Soup
Kukorica-krémleves

2 200 HUF
Sweet Corn Cream Soup
Gyombéres sdrgarépaleves

1 850 HUF
Carrot and Ginger Cream Soup
Citrusos csirkeraguleves

2 850 HUF
Chicken and Citrus Ragout Soup
Miso leves

2 §50 HUF
Miso Soup

oy

Gregorie Pintér
MasterChef

Megjegyzés: A folyamatos dremelkedések miatt, a vdltoztatds jogit fenntartjuk.
Note: Due to continuous price increases, we reserve the right to change.
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RENWME

* * * ¥ * lakdsétterem

A Renomé lakdsétterem meniijavaslatai

1he Complete Renome Menu

— Harmadik fogdsok / Third Courses —

Siilt paprikds rizotté - Kecskesajt - Ruccola pestd

Roasted Red Pepper Risotto - Goat Cheese - Rocket Pesto

Bazsalikomos H4zi Gnocchie - Parmezan - Rékagomba - Borsos Pecorino Szdsz

Homemade Basil Gnocchi - Parmesan - Chanterelle Mushroom

Kolbdszos - paradicsomos orzé tésztaragu - Tigrisrdk

Tomato and Chorizo Orzo Pasta Ragout - Tiger Prawns

Szent Jakab kagylé - Paszternak piiré - Siilt véres hurka

Scallops - Parsnip Purée - Black Pudding

Tépett bardnycsiilok - Mentds majonéz - Hajdinds karamelliz4lt hagymds rétes

Pulled Lamb Shank - Minted Mayonnaisse - Caramelized Onion and Buckweat Struddle

Konfitdlt sertéscsdszdr - Almapiiré - Burgonyasaldta

Confit Pork belly - Apple Purée - Cold Potato Salad

Grillezett padlizsin - Humusz - Joghurt - Feny6mag - Voroskdposzta-saldta

Grilled Aubergine - Hummus - Yoghurt - Pine nuts - Red Cabbage Salad

Siit6ben karamelliz4lt édesburgonya - Buffalo mozzarella - Bazsalikom pestd

Baked Sweet Potato - Buffalo Mozzarella - Basil Pesto

oy

Gregorie Pintér
MasterChef

Megjegyzés: A folyamatos dremelkedések miatt, a vdltoztatds jogit fenntartjuk.
Note: Due to continuous price increases, we reserve the right to change.

§ 050 HUF

3 100 HUF

§ 050 HUF

S $50 HUF

5 SO0 HUF

3 650 HUF

3 650 HUF

3 650 HUF



RENWME

* * * ¥ * lakdsétterem

A Renomé lakdsétterem meniijavaslatai

1he Complete Renome Menu

— Féfogdsok / Main Dishes —

Rozé kacsamell - Burgonyafédnk - Kelbimb¢ - Vérosboros Jus

Duck Breast served Pink - Potato Doughnuts - Brussel Sprouts - Red wine jus

Posirozott napi friss tengeri hal - Karfiolpiiré - Gribiche Mdrtds - Pdrolt Zsldség

Catch of the Day Poached - Cauliflower Purée - Sauce Gribiche - Steamed vegetables

Marhabélszin - Béarni szdsz, vagy Szarvasgombds fliszeres vaj,
vagy Kéksajt és kérte chutney - Fondant Burgonya

Fillet of Beef - Pear Chutney and Blue cheese - Potato Fondant

Lassan siilt marhaldbszdr - Vadas mértds - Szalvétakenyér - Hagymakarikdk

Slow Cooked Beef Shanks - Hungarian “Vadas” Sauce - Homemade Dumplings - Onion Rings

Konfitdlt nydlcomb - Beluga lencse és z6ldborsé - Sonkaropogés

Confit of Rabbit Leg - Beluga Lentils with Green Peas - Crispy Ham

Siilt szarvasgerinc - Forraltborban posirozott kérte - Mustarmagos burgonyapiiré

Baked Filet of Venison - Mulled Wine Poached Pear - Mashed potatoes with Wholegrain Mustard

Dizsoni bérdnyborda - Zellerpiiré - Francia rakottburgonya - Vérdsboros jus

Rack of Lamb 4 la Dijonaise - Celeriac Purée - Potato Dauphnoise

Zoldfliszeres csirke szuprém - Snidlinges burgonyapiiré - Céklapiiré

Poulet vert (Soft Green Herbed Chicken Supreme) - Mashed Potato with Chives - Beet Purée

Pisztdcids toleote csirke - Edesburgonya - Siile z6ldségek

Whole Chicken Stuffed with Pistachios — Sweet Potato - Baked mixed garden vegetables

oy

Gregorie Pintér
MasterChef

Megjegyzés: A folyamatos dremelkedések miatt, a vdltoztatds jogit fenntartjuk.
Note: Due to continuous price increases, we reserve the right to change.

§ 050 HUF

6 450 HUF

IS 500 HUF

5 750 HUF

8 $50 HUF

I4 500 HUF

I5 SO0 HUF

6 050 HUF

4 550 HUF



Csokolddé fondant

Chocolate Fondante

Rizspuding mdlndval

RENWME

* * * ¥ * lakdsétterem

A Renomé lakdsétterem meniijavaslatai

1he Complete Renome Menu

— Edességek | Sweets —

Rice Pudding and Raspberries

Erdei gytimolesos minestrone ricotta gdmbékkel

Forrest Berries Minestrone (Light fruit soup) with Ricotta Spears

Mézes pélinkds Gundel palacsinta

Crepes 4 la Gundel (Chocolate Sauce and Walnuts)

Brownie - Piros bogyds gyiimélcsok - Svdjci meringue

Brownie - Red Forrest Fruits - Swiss Meringue

Somléi galuska

Trifle a’la Somlé

Pisztdcids mdlnds szelet - Piros bogyds mousse

Pistachio and Raspberry tarte - Red Forest Fruit Mousse

Tiramisu

Tiramisu

oy

Gregorie Pintér
MasterChef

Megjegyzés: A folyamatos dremelkedések miatt, a vdltoztatds jogit fenntartjuk.
Note: Due to continuous price increases, we reserve the right to change.

2 850 HUF

3 300 HUF

3 750 HUF

3 650 HUF

2 950 HUF

2 850 HUF

3 250 HUF

I 850 HUF



